PROVINCIA DI VICENZA

STAZIONE UNICA APPALTANTE
Contra Gazzolle n. 1 - 36100 VICENZA - Tel. 0444.908111 — C.F. e P. IVA 00496080243

PEC provincia.vicenza(@cert.ip-veneto.net

prot. n. _ 20 A (fasc. n. 2018-324)

OGGETTO: Verbale di apertura delle offerte relative alla gara europea a procedura
aperta svolta dalla Provincia di Vicenza in qualita di Stazione Unica Ap-
paltante per conto del Comune di VICENZA per Pappalto del servizio di
ristorazione a ridotto impatto ambientale — ristorazione scolastica nelle
scuole primarie statali per il periodo settembre 2018 / agosto 2022 con
possibilita di rinnovo per gli anni 2022 /2023 e 2023 / 2024

CIG [7346499AC0]

VERBALE DI GARAN. 6
(Seduta pubblica)

It giorno 26 giugno 2018, alle ore 9:35, presso la sede della Provincia di Vicenza in Contra
Gazzolle n. 1, in seduta pubblica, si & riunita la Commissione giudicatrice per I'appalto del
servizio in oggetto, nominata con determina dirigenziale n. 407 dell'11/05/2018 e cosi
composta:

+ dott.ssa Caterina Bazzan, dirigente della Provincia di Vicenza — Presidente;

+ dott.ssa Angiola Vanzo, Direttore Servizi Igiene Alimenti e Nutrizione dell'Aulss 8 “Berica”
— Componente esperto;

+ dott.ssa Maria Teresa Leodari, Funzionario del Settore Servizi Scolastici ed Educativi del
Comune di Vicenza — Componente esperto;

Le funzioni di segretario verbalizzante sono svolte dalla sig.ra Paola Polo, dipendente della
Provincia di Vicenza.

E' presente il RUP sig.ra Tiziana Maddalena, dipendente del Comune di Vicenza.

Risultano inoltre presenti per la ditta SERENISSIMA il dott. Francesco Marchesin, per la ditta
CIR FOOD il sig. Paolo Marcon, giuste deleghe conservate agli atti dell'Ufficio S.U.A. e per la
ditta CAMST la sig.ra Patrizia Crivellaro, giusta procura conservata agli atti dell'Ufficio S.U.A.

Il Presidente della Commissione giudicatrice prende atto:

* con prot. n. 40966 del 20/06/2018 e stato pubblicato sul sito della Stazione Unica
Appaltante della Provincia P'avviso con cui si e fissata la seduta pubblica per la
formalizzazione della proposta di aggiudicazione;

¢ con prot. n. 40983 del 20/06/2018 il medesimo avviso & stato comunicato a mezzo PEC
a tutti i concorrenti ammessi alla procedura;

* in data 11 giugno 2018 la commissione aveva sospeso le operazioni di gara in attesa
della verifica di anomalia da parte del Responsabile Unico del Procedimento ai sensi
delfart. 97 del D.Lgs. n. 50/2016 dell'offerta risultata prima in graduatoria e risultata
anomala,;

Il Presidente comunica che in data 20 giugno 2018, acquisito al protocollo n. 40964, il
Responsabile Unico del Procedimento ha trasmesso il verbale di verifica delle giustificazioni



dell'offerta anomala, che si allega quale parte integrante del presente verbale, nel quale
ritiene l'offerta presentata congrua, seria, sostenibile e realizzabile.

La Commissione giudicatrice, pertanto, ritenuto di accogliere le valutazioni del RUP:

- propone l'aggiudicazione del servizio in oggetto al R.T.I. SERENISSIMA RISTORAZIONE
EURORISTORAZIONE SRL, CAMST SOC. COOP. ARL con il punteggio complessivo di
96,367/100, per un ribasso offerto di 18,04%

« dispone che i verbali siano trasmessi al Comune di Vicenza per I'aggiudicazione, previa
verifica di cui all'art. 32, comma 5, del D. Lgs. n. 50/2016.

Il Presidente alle ore 9:40 dichiara chiuse le operazioni di gara.

Letto, approvato e sottoscritto.

Il Presidente-dejjla commissione
dott.ssa Caterina Bazza
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VERBALE: dell'esame del giustificativo fornito dal R.T./. Serénissima Ristorazione per

lofferta ritenuta anomala presentata nell’'ambito della gara per I'affidamento del
Servizio di ristorazione a ridotto impatto ambientale per il periodo settembre
2018 - agosto 2022: - CIG 7346499AC0.

Premesso:

che in data 05/03/2018 & stata pubblicata la gara di appalto per 'affidamento del Servizio di
ristorazione a ridotto impatto ambientale per il periodo settembre 2018 - agosto 2022,
procedura curata dalla Stazione Unica appaltante della Provincia di Vicenza;

in data 11/06/2018 la Commissione di gara, nominata con determinazione dirigenziale
407/2018, dopo lettura pubblica dei punteggi assegnati globalmente a ciascun concorrente
per l'offerta tecnica, procede all'apertura delle offerte economiche e prende atto che I'offerta
economicamenté pitt  vantaggiosa | e risultata esseré quella presentata. dal R.T.L
Serenissima Ristorazione con il punteggio complessivo di 96,367/100, offerta che si rileva
anomala ai sensi dell’art. 97, comma 3, del D.Lgs. n. 50/2016;

la Commissione, pertanto, ha sospeso le operazioni di gara disponendo la trasmissione al
Responsabile Unico del Procedimento degli esiti dei punteggi con richiesta di verifica
dellanomalia;

a seguito di tale rilievo il R.U.P. Maddalena Tiziana con PEC 0088743 del 12/06/2018 ha
chiesto al R.T.1. Serenissima Ristorazione giustificazioni in merito:

con PEC pervenuta in data 19/06/2018 prot. 92178/2018 la suddetta societa ha presentato

le proprie giustificazioni a supporto del ribasso offerto.
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Dopo un attento esame delle giustificazioni prodotte e dei relativi riscontri circa i
costi presunti necessari per garantire la corretta gestione di che trattasi, si evince che l'offerta

& congrua, seria, sostenibile e realizzabile, relativamente ai seguenti profili:

- economia del processo di fabbricazione dei prodotti e dei servizi prestati: 'assetto del R.T.I.

e dei relativi 3 centri di cottura consentono di ridurre al minimo i costi legati al trasporto ed
alla logistica, anche in base alla prossimita territoriale ed alle piattaforme logistiche di
approvvigionamento (di proprieta) con rapporti diretti con i fornitori, tramite accordi di
collaborazione pluriennali. Elementi questi che, unitamente alla caratteristica del personale
alle dipendenze del R.T.I., consentono significative ottimizzazioni in termini di gestione del

personale, delle attrezzature, dei fornitori e delle situazioni di emergenza;

- soluzioni tecniche prescelte e condizioni eccezionalmente favorevoli di cui dispone

Fofferente con ampia ed esaustiva declinazione relativa agli elementi dell’offerta, ai costi di
produzione e della manodopera, ai costi delle materie prime, alla gestione del trasporto e

del sistema informatico, alle spese generali.

Verificato altresi:
- che Pofferente rispetta gli obblighi di cui al’art. 30 comma 3) del vigente codice dei contratti,
- che risultano congrui gli oneri per la sicurezza aziendale dettagliando i costi dei rischi
aziendali, della sorveglianza sanitaria, dell’attivita di informazione / formazione /

addestramento e dei dispositivi di protezione individuali e dotazioni di sicurezza.

Alla luce di quanto sopra, il Responsabile Unico del Procedimento conferma che
le giustificazioni del R.T.I. Serenissima Ristorazione sono sufficienti a dimostrare la non

anomalia dell'offerta presentata.
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